
※海産物には、えび・かに等が含まれている可能性があります。

資料の内容につきまして、ご不明な点等ありましたら給食センターまでご連絡ください。

狭山市立入間川学校給食センター　　 ℡　　2954-2414
狭山市立堀兼学校給食センター　　　 ℡　　2959-4201
狭山市立柏原学校給食センター　　　 ℡　　2955-6861

※この資料は、令和７年４月～令和７年９月まで使用します。
　毎月の資料には掲載されません。

※加工食品等は、メーカーにおいて、同一のラインで原因食品(アレルゲン)
を含む製品を製造している可能性があります。

令和７年度上半期分

学校給食食物アレルギー資料



１ しょうゆ １３ 　オイスターソース

２ ウスターソース １４

３ 濃厚ソース １５ 　ラー油

４ クラス別ソース １６ 　テンメンジャン

５ 赤みそ １７ 　オニオンソテーパウダー

６ 白みそ １８ 　清酒

７ みりん １９ 　赤ワイン

８ トマトケチャップ ２０ 　白ワイン

９ ダイストマト ２１ 　こんにゃく

１０ カレー粉 ２２ 　白こんにゃく・しらたき

１１ 豆板醤 ２３ 　白ごはん

１２ 穀物酢 ２４ 　デミグラスソース

令和７年度　上半期使用分の食品

  コンソメ



１　　しょうゆ ２　　ウスターソース

３　　濃厚ソース ４　　クラス別ソース

５　赤みそ ６　白みそ



７　　みりん ８　トマトケチャップ

９　ダイストマト

１０　カレー粉

   

１１　豆板醤

１２　穀物酢

ターメリック 天草 キャラウェイ
コリアンダー クローブ セロリーシード
クミン サボリー タラゴン
フェネグリーク ナツメッグ ディルシード
こしょう ローレル バジル
赤唐辛子 オールスパイス パプリカ
ちんぴ オレガノ マジョラム
シナモン セージ マスタード
フェンネル タイム メース
ジンジャー カルダモン ローズマリー
スターアニス アニスシード
ガーリック ガランガル

原料名・添加物物質名



１３　オイスターソース

１５　ラー油
１４　コンソメ

１６　テンメンジャン １７　オニオンソテーパウダー



１８　清酒 １９　赤ワイン

２０　白ワイン ２１　こんにゃく 

２２　白こんにゃく・しらたき ２３　白ごはん

２４　デミグラスソース

水分

こんにゃく精粉

水酸化カルシウム（石灰由来）

水分

こんにゃく精粉

海藻粉

水酸化カルシウム（石灰由来）

ピロ亜硫酸カリウム <0.035

ピロ亜硫酸カリウム <0.035


